
УСТРОСТВО ДЛЯ 
НАРЕЗАНИЯ СЫРА 
RS 300-400

Э К О Н О М И Т 

В Р Е М Я  И  Д Е Н Ь Г И

Добавим пользы молоку.

Быстрая, простая 
и точная нарезка 

сыра



В процессе постоянного улучшения наших продуктов, мы оставляем за собой право вносить технические изменения и изменять дизайн продукта без предварительного предупреждения.

PLEVNIK, d.o.o.  
Podsmreka 56  
SI 1356 Dobrova 
info@plevnik.si
+ 386 (0)1 200 60 80

Вместе мы создали более 
3.000 успешных проектов 

производства сыра.

www.plevnik.eu

Представитель:
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УСТРОЙСТВО НАРЕЗКИ СЫРА ДЛЯ ВСЕХ ФОРМ 
И ТИПОВ СЫРОВ

ПРЕИМУЩЕСТВА ДЛЯ ВАС:

Модель Ширина (мм) Глубина (мм) Рабочая высота (мм) Максимальный диаметр сыра (мм)

RS 300 730 600 920 300

RS 400 730 600 920 400
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Простая и 
быстрая нарезка 
сыра на равные 
части.

6 бар 
сжатого 
воздуха

Пневмо коннектор

300
mm

400
mm

Ø 6 12 15
…изготавливается 

на заказ8 10

Устройство для нарезки 
позволяет быстро (в течение 
2 секунд) и точно нарезать сыр 
разных форм и твердости. 
  
Легкая замена набора для 
резки. 
Простое обслуживание и 
чистка. Кусочки будут иметь 
одинаковую форму и вес.
  
Простые и не требующие 
усилий действия- нужно 
только нажать три кнопки.
1  Кнопка для поднятия 

лезвия. 
2  Две кнопки для нарезки.

 
Для аппаратной нарезки 
необходимо стандартное 
подключение сжатого 
воздуха до 6 бар.

РУЧНАЯ
НАРЕЗКА

ЗА ОДИН ЧАС:  
50 головок 

сыра

АППАРТНАЯ
НАРЕЗКА

ЗА ОДИН ЧАС:  
360 головок сыра
(легкая нарезка на 

равные части)

2-4

*настраиваемое лезвие


