
SIRARSKI KOTEL 
SKG 100 - 1000 (plin) 

Dodajmo mleku vrednost 
• Sirarski kotli tip SKG od 100 do 1000 I so namenjeni termicni predelavi mleka v mlecne izdelke, kot so siri, skuta ... na

podrocjih kjer nimamo urejenega kvalitetnega elektricnega omrezja
• Termicno obdelavo lahko izvajamo v temperaturnem obmocju med 3 in 100°C.
• Sirarski kotli se dobavljajo v odprti izvedbi z atmosferskim pllnsklm gorllnlkom namescenim pod kotlom

• Posada je celoti izdelana iz nerjavnega jekla W.Nr.1.4301
• Energija za segrevanJe se prenasa neposredno preko dna, energija za hlaJenJe pa preko dvojnega hladilnega plasca
• Mleko ohlajate s pomocjo vode iz omrezja, vodnega zbiralnika ali ledene vode. S tern zmanJsate porabo vode in skrajsate cas

hlajenja.
• Zaradi gretJa s pllnsklm gorllnlkom naprava ne potrebuJe trifazne elektricne napeljave. V kolikor je naprava brez mesala ne

potrebujemo nobenega elektricnega prikljucka
• Proces termicne obdelave mleka je lahko avtomatiziran s krmilnikom, na katerem lahko poljubno nastavite, spremljate in

shranHe vse parametre procesa gretja in hlajenja.
• Sirok izbor dodatne opreme vam razslrl uporabnost in olaJsa delo z napravo (razlicni podstavki, avtomatizacija delovanja,

zapisovalniki temperature, regulator hitrosti mesala, tridelna sirarska harfa, ... ).
• Posebna lzvedba naprave omogoca tudi pasterizacijo sokov, sirupov, izdelave marmelade, ...

Vse nase naprave so uporabnlku In okolJu prlJazne in so energetsko varcne; 
nacrtovane in izdelane so za dolgorocno uporabo 
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