
СЫРНЫЕ СТОЛЫ
SM, SMG, SDM, SOM

Многоцелевое использование 
в молочном производстве

Добавим пользы молоку.



  Сырные столы серии SM

 • Сырынй стол на колесиках с высоким 
    бортом (40 мм) 
 • Высокий борт и сливное отверстие позволяют 
     контроллировать процесс дренажа
 • Изготовлен из нержавеющей пищевой стали 
    AISI 304
 • Съемные ножки для моделей столов SM 97, 
    SM 147 и SM 199 – позволяют значительно 
    сэкономить на перевозке 

    Дополнительное оборудование:
 • Съемная полка для хранения в нижней части стола

Модель
Размеры (мм)

Длина Ширина Высота

SM 97 900 700 850/900

SM 147 1400 700 850/900

SM 199 1900 900 850/900

SM 249 2400 900 850/900

SM 299 2900 900 850/900

  Сырынй стол - модель SMG с подогревом

 • Сырный стол на колесиках с высоким 
    бортом (40 мм ) и подогреваемой рабочей 
    поверхностью 
 • Подогреваемая рабочая поверхность 
     предотвращает переохлаждение сырного 
     зерна при контакте с поверхностью стола
 • Изготовлен из нержавеющей пищевой стали 
    AISI 304
 • Соединения для горячей воды

    Дополнительное оборудование:
 • Съемная полка в нижней части стола

Модель
Размеры (мм)

Длина Ширина Высота

SMG 97 900 700 850/900

SMG 147 1400 700 850/900

SMG 199 1900 900 850/900

SMG 249 2400 900 850/900

SMG 299 2900 900 850/900

СТОЛ МНОГОЦЕЛЕВОГО НАЗНАЧЕНИЯ ДЛЯ ИСПОЛЬЗОВАНИЯ В МОЛОЧНОМ ПРОИЗВОДСТВЕ 

ПОДОГРЕВАЕМАЯ РАБОЧАЯ ПОВЕРХНОСТЬ

Съемные ножки



  Сырный стол с разделительной пластиной модель SDM

 • Сырный стол с углублением (300 мм) на 
    колесиках с разделительной пластиной, 
    которая позволяет заливать сырную массу 
    прямо в сырные формы 
 • Наполнение сырных форм происходит 
    быстрее и требует меньше усилий 
 • Сливное отверстие для сыворотки
 • Изготовлен из нержавеющей пищевой стали 
    AISI 304

    Дополнительное оборудование:
 • Съемная полка для хранения в нижней части стола 
 • Дренажные решетки внизу
 • Дополнительные разделительные пластины

  Дренажный стол модели SOM

 • Углубленный сырный стол (300 мм) на колесиках 
    для приема сырной массы, дренажа сыворотки, 
    ручной пре-прессовки и ручного нарезания сырной 
    массы 
 • Подвижные дренажные решетки в передней и 
    задней части возможно адаптировать под разное 
    количество сырной массы
 • Изготовлен из нержавеющей пищевой стали AISI 304

    Дополнительное оборудование:
 • Съемная полка в нижней части стола 
 • Дренажная решетка снизу
 • Пре-прессовочные пластины 

Модель
Возможно пре-прессовать

до (кг) сырной массы 

Размеры (мм)

Длина Ширина Высота

SOM 109 approx. 70 1080 (1000) 980 (900) 850

SOM 159 approx. 120 1580 (1500) 980 (900) 850

SOM 209 approx. 160 2080 (2500) 1000 (900) 850

SOM 2510 approx. 220 2600 (2500) 1100 (1000) 850

SOM 3010 approx. 290 3100 (3000) 1100 (1000) 850

Модель
Возможно прессовать до 

(кг) сырной массы

Разделительная пластина для 
сырной массы* (или/или)

Размеры (мм)

Ø180 Ø140 Длина Ширина Высота

SDM 1010 approx. 40 4 × 4 5 × 5 1080 (1000) 1080 (1000) 850

SDM 1510 approx. 70 6 × 4 7 × 5 1580 (1500) 1080 (1000) 850

SDM 2010 approx. 90 8 × 4 10 × 5 2080 (2000) 1080 (1000) 850

SDM 2510 approx. 120 10 × 4 12 × 5 2580 (2500) 1080 (1000) 850

SDM 3010 approx. 140 12 × 4 15 × 5 3100 (3000) 1100 (1000) 850

*Разделительные пластины других размеров производятся по запросу.

ПРЯМОЕ И ОДНОВРЕМЕННОЕ ЗАПОЛНЕНИЕ СЫРНЫХ ФОРМ 

ПРИЕМ, ДРЕНАЖ, ПРЕ-ПРЕССОВКА И НАРЕЗАНИЕ СЫРНОЙ МАССЫ 



В процессе постоянного улучшения наших продуктов, мы оставляем за собой право вносить технические изменения и изменять дизайн продукта без предварительного предупреждения.

PLEVNIK, d.o.o.  
Podsmreka 56  
SI 1356 Dobrova 
milk.cheese@plevnik.si
+ 386 (0)1 200 60 80

Вместе мы создали более 
3.000 успешных проектов 

производства сыра.

www.plevnik.eu

Представитель:

Комплексные решения.
С оборудованием Plevnik.

Рекомендации
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